Station 3: Folgende Hygiene- und Sicherheitsmaßnahmen 
wurden vereinbart:

1. Wasche Dir die Hände bevor du mit Lebensmitteln arbeitest. 
2. Damit du nicht abrutscht, solltest du immer mit trockenen, sauberen Händen arbeiten.
3. Immer auf einer festen Unterlage schneiden, die nicht verrutscht. Damit das Brett nicht wegrutscht, kannst du ein feuchtes Tuch darunter legen.
4. Die Möhre so anfassen, dass du dich beim Schneiden nicht verletzt. Ist sie zu klein oder zu schmal, benutze ein Hilfsmittel (z. B. eine Gabel).
5. Messer nie im Abfall oder im Spülwasser liegen lassen. Du könntest dich daran verletzen.
6. Nicht mit Messern in der Hand umherlaufen.
7. Fallenden Messern nicht nachgreifen.
8. Messer nach Gebrauch sofort unter fließendem Wasser säubern, trocknen und einräumen.
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Station 3 – Möhrenzubereitung

Vereinbarung: Hygiene Sicherheit


